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Pagadebit di Romagna D.O.C.
Un vitigno rustico, il bombino bianco, forte e resistente che permette di ottenere un buon vino anche
nelle annate meno favorevoli, e quindi di pagare i debiti, le spese colturali dell’azienda. Ha un colore
paglierino scarico ed un profumo fine e floreale con note di biancospino. Il sapore secco ed armonico
lo rende adatto a piatti a base di pesce, crostacei e formaggi leggeri e morbidi.

ZONA DI PRODUZIONE Colline di Bertinoro, Castrocaro Terme, Meldola

VARIETÀ Bombino bianco

TECNICA DI PRODUZIONE vinificazione in bianco fermentato a freddo

COLORE bianco paglierino

PROFUMO delicato sentore floreale, di fiori bianchi, fruttato leggero

SAPORE fresco, secco, armonico

TENORE ALCOLICO 11,50% vol

ZUCCHERI tracce

ABBINAMENTO GASTRONOMICO piatti a base di pesce, crostacei, carni bianche e formaggi leggeri

TEMPERATURA DI SERVIZIO 14/16°C

IMBALLO 6 bottiglie da 0,750 litri per cartone

Pagadebit di Romagna D.O.C.
A rustic strong and resistant vine, the white Bombino, it let you get a good wine even if the harvest
has not have the best conditions. It has a nice straw yellow colour with a fine and floral smell with
scent of hawthorn. The taste is dry and well balanced and that makes it perfect with fish, shellfishe and
light and soft cheeses.

PRODUCTION AREA Bertinoro, Castrocaro Terme and Meldola hills

GRAPES VARIETY white Bombino

PRODUCTION TECHNIQUE cold maceration and vinification

COLOUR light straw yellow

SMELL delicate and floral, lightly fruity

TASTE fresh, dry and harmonic

ALCOHOL CONTENT 11,50% vol

RESIDUAL SUGAR traces

GASTRONOMIC SUGGESTIONS fish, shellfish, white meat and light cheeses

SERVING TEMPERATURE 14/16°C

PACKAGING 6 bottles of 0,75 lt per carton




