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Olio Extra Vergine d’Oliva

I basso grado di acidita e il sapore amaro e leggermente piccante di questo Olio Extra Vergine
d’Oliva sono caratteristiche ottenute grazie alla spremitura a freddo di olive in perfetto stato
sanitario, raccolte al giusto grado di maturazione e conservate per poche ore in cassetdne aerate.
L’odore finemente fruttato ¢ il piacevole retrogusto di mandorla lo rendono particolarmente adatto
ad essere utilizzato a crudo su piatti semplici della cucinamediterranea.

ZONA DI PRODUZIONE Castrocaro Terme, Terra del Sole, Ravaldino in Monte, Carpineta,
Bertinoro, Dovadola, Predappio

VARIETA PREVALENTI DELLE OLIVE Correggiolo, Franteio, Leccino, Ghiacciolo, Pendolino
PERIODO DI RACCOLTA  dal 25 ottobre al 25 novembre
ACIDITA (% acido oleico) max 0,25
PEROSSIDI (meq02/Kg) max 7.00
SAPORE fruttato verde, piccante, mandorla
UTILIZZI GASTRONOMICI  carne, pesce, verdure e zuppe

IMBALLO__6 bottiglie da 0,750 litri per cartone

aracteristics of ¢
and slightly spicy
rect degree of ny
cll elegantly fruig

mediterranear

PRODUCTION AREA Castrocaro Terme, Terra del Sole, Ravaldino in Monte, Carpineta,
Bertinoro, Dovadola, Predappio

VARIETY OF THE OLIVE Correggiolo, Frantoio, Leccino, Ghiacciola, Pendolino
PICKING since October 25 to November 25
ACIDITY (% sour oleico) max 0,25
PEROXIDES (meq02/Kg) max 7.00
TASTE fruity green, spicy, almond
GASTRONOMIC SUGGESTIONS meat, fish, vegetables and soups

PACKAGING 6 bottles of 0,75 It per carton
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